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Procesion en la Plaza Nueva, con motivo del centenario de
la canonizacion de Santo Domingo de Guzman.
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BRIL es un mes que se brinda a la esperanza.
Todo parece que recupera la vida tras el largo invierno. Las primeras
lluvias van anunciando el eterno retorno de la naturaleza, pero este afio
parece que las cosas no son tan claras: llover poco y frio abundante ha
sido la despedida de este invierno.

Pocos cambios se pueden sefialar para nuestro apagado pueblo y la
realidad tozuda se sigue imponiendo, porgue, o cambian mucho las
cosas, o Huesa se convertira en dormitorio de verano y soledad total en el
invierno. Este invierno, precisamente, que ha visto desaparecer a muchos
seres queridos (algunos hablan de que ha sido tan fatal como el del 56),
nos deja una sequia que la primavera no se ha atrevido a romper.

Pero no queremos caer en el pesimismo ni en el abatimiento. Aqui esta la
Asociacion manteniendo viva la llama y con la esperanza siempre abierta.
Una nueva Junta ha tomado el relevo y confiamos que nos traiga un aire
fresco y nuevo (un poco de agua también). |Y qué mejor editorial que leer
la hermosa poesia de Antonio Machado que reproducimos en la dltima
pagina. ;Su titulo? Pues jcual va a ser!: “En abril, las aguas mil”.

Un saludo y el mejor deseo de salud y felicidad para todos los que nos
leen.
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Nos informa el
Ayuntamiento que la
sefializacion del
Camino del Cid (que
pasa por Huesa) ya

Se ha procedido al cobro de la cuota
anual de socios. La cuota aumenta un
3% correspondiente al incremento del
IPC y es de 11,70 para socios adultos y
de 4,75 para socios infantiles. Los socios
que suelan hacer el ingreso por su eslaenmarcia. Este
cuenta lo pueden hacer en la cuenta caming puede Sl sanles)
ettt - una mayor afluencia

de visitantes a nuestro
2080-4314-53-0102130334 ! pueblo.

Las Jornadas Culturales de este afio
tendran lugar entre el 8 y el 15 de agosto.
Se estan preparando ya varias actividades
y estd prevista una actuacion de teatro
reservada para el dia 14 por la tarde.
Informaremos del programa detallado con
suficiente antelacién jEsperamos vuestra
participacion! Tambien os animamos a
hacer propuestas o sugerencias.

Después de un montén de arfios
en Blesa, Plou Huesa, Marta,
“nuestra secretaria” se va a
Mediana, donde ha conseguido
por oposicién la secretaria del
lugar. Lamentamos su marcha y
le deseamos los mejores
augurios en su nuevo destino.

La revista “La Magia de Aragon” publica en su nimero

de mayo un bonito reportaje sobre Huesa. También ~ nos  comunica el
Ayuntamiento que finalmente el

Peiron de San Miguel va a ser
restaurado por la Direccién General
de Patrimonio Artistico de la D.G.A.

Con una torreta de 10 metros de altura nos va a llegar Las donaciones de socios , que se
cobertura de telefonia maévil al pueblo. Todo indica que hicieron en su dia. se utilizaran
pronto vamos a tener este servicio en nuestro Huesa. Por | debidamente en el 'mismo peirén

fin llega lo tan deseado por unos y otros . cuando llegue el momento,

Puede pasar, aunque no deberia, que
lo gue antigua ermita de Santa
Quiteria y luego hospederia y casa del
ermitafio sea una ruina, pero de ahi a
que en la parte posterior, a
escondidas, se depositen escombros y |
restos de obras va un abismo. Esto
dice poco del civismo de los que lo
han hecho.
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Asociacion Cultural “Castillo de Penaflor”
Huesa del Comun, Teruel

PRESUPUESTO 2005
Importe

Cuota Albayar 20,00€
Cuota ADRI 30,00€
Licencia pagina web asociacién 20,00€
Pdlizas de seguro 169,43€

Total gastos varios 239,43€
Revista Ossa
Ne° 27 diciembre 2004
Hojas interiores fotocopias 279,93€
Tapas revista 174,00€
Sobres 25,00€
Envio 60,00€
N° 28, abril 2005
Hojas interiore 279,93¢€
Tapas revista 174,00€
Sobres 25,00€
Envio 60,00€
N° 29, septiembre 2005
Hojas interiores 279,93€
Tapas revista 174,00€
Sobres 25,00€
Envio 60,00€

Total revista 1616,79€
Semana Cultural Importe
- Impresion y envio folleto divulgativo 150€

- Actividades: Grupo de teatro, conferencia, visita al museo Geologia y
Espeleoclogia en Montalban, actividades infantiles, jornada de encuentro
con la tercera edad, exposicion de fotografias, etc.

1972 12€
Matacia (ya celebrada) Importe
Compra comida y alquiler nave 573,91€
Dia del arbol (ya celebrado) Importe
Adquisicion arboles y merienda 96,30€
TOTAL COSTES PREVISTOS 4409,12¢€
INGRESOS PREVISTOS 2005
Matacia (ya celebrada) Importe
Ingresos de cuotas 610,00€
Cuotas de 248 socios adultos a 11,70€ cada uno 2901,60€
Cuotas de 16 socios infantiles a 4,75€ cada uno 76,00€
Subvencion comarcal (Cuencas Mineras) a actividades culturales 821,52€

TOTAL INGRESOS PREVISTOS 4409,12€
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LOS CULTIVOS Y LAS VARIEDADES
LOCALES EN HUESA DEL COMUN

por ALICIA CIRUJEDA

Los grandes cambios en la
agricultura en Huesa

Se han producido grandes cambios
en la agricultura en Huesa (y en Espafa en
general). ¢;Con cual empezar? Los
mayores cambios en las Ultimas décadas
principalmente fueron debidos a Ia
introduccion progresiva de avances en la
mecanizacion. La sustitucion de la traccion
animal por la motorizada posibilité cultivar
mayores areas en menos tiempo.

Posiblemente la primera tarea
agraria gue se mecanizdé en Huesa y
alrededores fue aventar la mies. La forma
tradicional de siega y elaboracion del cereal
era la siega manual con hoz y el posterior
aventado con horca y porgadero
manualmente en la era.

El primer paso de la mecanizacion
de estas tareas fue utilizar la dalla para
segar. Una persona seguia al segador con
un “pastrillo” haciendo las gavillas y entre
los dos hacian un trabajo parecido al de
unas 4 personas segando con hoz. Las
gavillas debian ser trilladas y después la
mies era aventada por esta primera
aventadora de “maril’ (traccionada a
mano). A esta aventadora le siguic otra
mas moderna que tenia motor propio.
Probablemente fue el tio Mauricio quien
tuvo la primera aventadora en Huesa, junto
con los demas comparieros de la sociedad
de agricultores de aquella época ya
después de la guerra.

El siguiente paso en la
mecanizacion fue la invencion de Ila
gavilladora que cortaba el cereal en campo.
Esta podia ser traccionada por un animal o
bien por un tractor en su version mas
moderna. Ya so6lo hacia falta recoger las
gavillas y llevarlas a la era donde, tras
trillar, la ya conocida aventadora separaba
el grano de la paja. El siguiente eslabon lo
formo la trilladora-aventadora que sustituyé
el laborioso ftrabajo del frillado. Y,
finalmente, ya aparecieron los primeros
modelos de segadoras hasta llegar a las
actuales que realizan las tres tareas en un
solo paso...

Esta primera época de cambios
tuvo lugar paulatinamente desde los afios
50. Durante la guerra ya tuvieron
segadoras los de capellanias, el "sefiorito”,
los cirjuanos... La aparicion del abonado
quimico, especialmente del abonado
nitrogenado, también  supuso  una
revolucion en el sector posibilitando
mayores cosechas siempre y cuando se
utilizasen  adecuadamente: retrasando
siembras, empleando variedades de cereal
con elevadas necesidades de nitrégeno,
etc.

Posiblemente el segundo cambio
importante en la agricultura de Huesa vino
a raiz de la inclusion de Espafa en la
Union Europea a partir de 1986. Las
Politicas Agrarias Comunitarias (PAC)
marcaron y siguen marcando claramente
las decisiones de los agricultores respecto
a la eleccion de los cultivos, de las parcelas
a dejar en barbecho y de las practicas
realizadas. Por ejemplo, no se sembraba
girasol antes de la PAC y el barbecho era
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una préactica cuyo objetivo era que la tierra
“descansase’, es decir, acumulase agua y
nutrientes y que daba la oportunidad de
controlar las “malas” hierbas
mecanicamente. Hoy en dia, el barbecho
es sobre todo una obligacién para poder
cobrar la subvencion de la PAC.. Asi
cambian las cosas.

La produccion vegetal: cereal, alfalfa,
manzanos...

Pero dejemos un poco la historia...
En estas lineas queremos hacer un
resumen de los cultivos y de sus
variedades que eran conocidas y propias
de Huesa. Especialmente los mas mayores
recuerdan la gran variedad que existia en
las huertas de Huesa. Pero también los
algo mas jovenes recordamos como los
tomates, manzanas, ajos de Huesa eran
especiales. Hoy en dia en nuestra sociedad
saciada encontramos “de todo”. Pero nos
cuesta encontrar diversidad en |a oferta de
frutas y hortalizas. ;Cuantas clases de
manzana encontramos en las fruterias o
supermercados? ¢Tres? (Tal vez con
suerte cuatro o cinco? Se cultivan (y se
venden) “clases’ de manzana productivas,
de bonito aspecto pero no especialmente
las de mejor sabor. Una de las grandes
riquezas de las sociedades que se
autoabastecen, como lo era la de Huesa
hasta hace unos 50 afios, radica en su gran
diversidad en la oferta alimenticia. Por
gjemplo, las peras en Huesa no eran de
unas pocas clases sino que las habia
tempranas, mas jugosas, mas tardias,
aptas para conserva, etc. Con esta
variedad los habitantes de Huesa se
aseguraban un poco mas tener alguna
cosecha. Si se helaban las flores mas
tempranas al menos no se helarian las
tardias... En estas lineas, pues, o©s
invitamos a dar un paseo imaginario por la
gran riqueza que ofrecia la huerta de
Huesa. Muchos de vosotros, ademas,
sabréis decir dénde estaba aquella
manzanera de morro de vaca 0 esa
claudiera roya...

En el secano

El aspecto de los campos de cultivo
de Huesa hasta los aflos 60 o 70
aproximadamente debia ser bien diferente
al actual. Por un lado, esto era debido al
mayor uso de la tierra como tierra agricola.
Si bien aun hoy son cultivadas gran parte
de las tierras de secano, todavia se pueden

distinguir antiguas fajas en algunos vales y
en las partes mas altas de las laderas que
han sido abandonadas principalmente
debido a la dificultad de acceso de la
maquinaria. Se cuenta como personas
pobres de Huesa que no disponian de
tierra propia roturaban los lugares mas
apartados con la intencién de cosechar un
minimo de grano para alimentarse. Algunas
veces se salian con la suya pero otras
veces los alguaciles les obligaban a
abandonar de nuevo esas tierras recién
cpncigistadas_‘." 2t

Por otro lado, el aspecto del paisaje
debia ser diferente también debido a que
habia una mucho mayor diversidad de
cultivos, siendo hoy el uso de la tierra
mucho mas monétono: monocultivo de
cebada o bien tierra en barbecho. Asi, los
cultivos sembrados en |as tierras de secano
eran: cebada, trigo, trigo duro (morcacho),
centeno, avena, yeros, garbanzos, azafran,
pipirigallo (esparceta), alfalfa, almendros,
vifias, etc. El cultivo de mayor interés
comercial probablemente era el azafran,
verdadero “banco” de ingresos acumulable
en algun arcon de casa....

o La cebada se usaba para alimentar
machos, cerdos, ovejas y gallinas. La
variedad Marcial de 6 carreras (de
espiga mas densa, con 3 granos por
piso) era muy apreciada por las reses
que se comian su rastrojo a toda prisa.
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La preferian a la variedad Albacetera,
de 2 carreras (mas estrecha, con 1
granos por piso). En general, las
variedades sembradas antiguamente
eran de paja mas alta y daban menor
rendimiento. Se adaptaban mejor a los
terrenos pabres.

El trigo era un cultivo basico para
poder fabricar pan. El trigo”aleman”
rendia mucho. Otras variedades con
una espiga dorada (trigo “royo”) eran de
porte mas bajo y eran muy apreciados
por los tajugos que se comian las
espigas aplastando la paja.. El trigo
sembrado para hacer fideos se llamaba
trigo “fino". La paja de trigo era muy
apreciada por las chicas jévenes para
poder tejer cestos y otros recipientes. El
molinero le devolvia al agricultor el
grano molido en forma de harina sin
separar. En casi cada casa o familia se
disponia de un torno de cernir en el que
se separaba la harina de primera (la
utilizada para hacer pan) del remuyuelo
(o arenilla) y del salvado que era la
cascarilla del grano. La mezcla de
salvado y remuyuelo se utilizaba para
alimentar las gallinas y los cerdos.

El centeno era sembrado en los
suelos mas pobres y se usaba para
alimentar cerdos.

La avena era sembrada muy
zaguera: a principios del mes de marzo.
Se cuenta que sembrada en luna
creciente su grano seria blanco,
mientras que sembrada en luna
menguante su grano salia oscuro... Se
le daba a comer a las reses que
producian mas leche comiendo avena
que alimentadas con cebada.

Yeros o guijas: se sembraban para
consumo de los corderos. Se
sembraban en secano sin regar a
finales de invierno. Se cosechaba el
grano.

Garbanzos no se sembraban
muchaos, ya que su produccién era muy
irregular. No obstante, habia afios en
los que se conseguian muy abundantes
cosechas en las que la produccién era
suficiente para varios afos.

El azafran era plantado en suelos de
secano pero que podian recibir algun
riego de apoyo. Las mejores tierras para

plantar sus cebollas eran de suelo ligero
como en El Campillo o en Las Vifias. El
cultivo crecia mejor alla donde no habia
sido plantado nunca. Sus cebollas
también eran muy apreciadas por el
tajugo a quien algun agricultor le ponia
una que otra trampa o que era esperado
de noche.. Tras unos 3 afos, se
labraba el campo y se volvia a sembrar
con cebada o trigo.

Otro cultivo que ya hace tiempo que
no vemos en el término es el del
pipirigallo. Se segaba cuando estaba
en flor (rosada) como forraje para el
ganado. Lo comian los machos, vacas
al ser mas basto que la alfalfa. Las
ovejas también la apreciaban mucho y
no se ponian enfermas si comian
mucho como si pasa con la alfalfa. Se
hacian dos cortes al afo (si habia
suficiente agua.) y el cultivo se
mantenia unos 2-3 afios. Se dejaba
granar para obtener semillas para
resembrarlas o bien también para
alimentar palomas, que las aprecian
mucho.

La alfalfa también era sembrada en
campos de secano que podian recibir
algun riego de apoyo. Los campos de
alfalfa se mantenian unos 5 afios. Se
dallaban en floracion (azul) y se dejaban
secar en el campo. Se hacian 4-5 cortes
por ano. Es un forraje muy apreciado
por corderos y conejos. Al arrancar un
alfalfar viejo se recogian las raices y se
daban como alimento a las ovejas. Para
ello, se chafaban con la parte posterior
de un hacha y luego se partian a
trocitos. Si comian mucho, la lana de las
ovejas después era amarillal

Los almendros crecian en las tierras
mas pobres, ya que es un arbol muy
poco exigente. A pesar de que no se
conocen variedades locales especiales
si que esta claro que las almendras de
Huesa son y eran muy sabrosas. La
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proporcién de semillas “dobles’ era
bastante elevada, |a piel marrén recia, la
cascara dura, el sabor, concentrado.
Mas tarde llegaron ofras variedades
como Largueta, Marcona...

- Las vifias son tal vez el cultivo de
secano que mas diversidad de
variedades ofrecia. Las variedades mas
cultivadas y utilizadas para producir vino
eran la garnacha y la uva de lechero.
La primera tiene granos pequefios y
dulces, bien oscuros. La segunda da
granos de uva algo mas gruesos y con
mucho jugo, dando mucho caldo al
prensarla. Habia otras variedades de las
que se mantenian unas pocas cepas
destinadas Unicamente para consumo
en fresco de casa. Estas variedades
eran; uva de pelejo duro, con granos
redondos y gordos, de piel dura; uva
alparcil, con granos alargados, rojos.
También habia alguna variedad de uva
verde; la uva moscatel y la uva de
romero. De todas estas variedades se
podian obtener pasas tras secar los
granos. Debido a las ayudas para
arrancar las vifas, pocas quedan ya en
el término de Huesa. No obstante,
todavia quedan unos cuantos buenos
viticultores que nos deleitan con sus
caldos de sabora uva...

En el regadio o en la huerta

Una de las principales riquezas del
término de Huesa radica en las vegas que
ofrecen los dos rios Aguasvivas y Marineta.
Ademas, si uno de los dos rios llevaba
poco agua bien podia ser que el otro
(normalmente el rio Marineta) si llevara
mas caudal y se pudiera garantizar cierta
cosecha de huerta cada afio con
regularidad. Este hecho diferencia
claramente Huesa de otros pueblos vecinos
de la sierra o incluso de la vecina Plou que
no disponian de esta posibilidad.

En las zonas de huerta se
cultivaban todo tipo de verduras, la mayoria
de las cuales se siguen cultivando:
acelgas, coles, cardos, borrajas,
tomates, judias verdes y secas, patatas,
habas, calabazas, calabacin, cebollas,
ajos, pepinos, lechugas, escarolas,
pimientos verdes, berenjenas, etc.

Si se disponia de otras tierras de
huerta menos fértil o de tierra de regadio

sobrante para el autoconsumo de verduras
se sembraba alfalfa, zanahorias para
alimentar las reses y maiz para alimentar a
las cerdos y gallinas. Aqui nos volvemos a
encontrar con una diversidad distinta a la
de los hibridos actuales: maiz con granos
blancos y mas pequeros llamado maiz
fino, maiz de granos amarillos llamado
maiz basto (ambos para consumo animal)
y maiz saltador que daba “palometas” o
palomitas como las llamamos hoy en dia.

De entre las hortalizas parece
destacar la variedad que ofrecian las
judias secas. Si las clasificamos segun el
color tendriamos el grupo de las judias
blancas: las judias del rifion (planas,
chatas, muy buenas), las del gancho
(largas con piel mas dura), judias
tempranillo (finas, mas pequefias, largas
también, de origen francés). Otro grupo es
el de las judias de manteca que tanto se
pueden consumir en verde como en Seco
(de vaina amarilla, grano negro si se
secan). Otras judias son las de color rojo,
como las judias garachas. Otro grupo lo
forman las judias amarillas: |as judias de
color de cafia y las de color de muerto.
Ambas necesitaban bastante estiercol para
dar buena cosecha. El Ultimo grupo es el
de las judias pintas que tienen rayas de
colores rosados tanto en la vaina como en
los granos. En Piedrahita habian bastantes
judias de las llamadas del gancho (blancas)
y otras de la Virgen (pintadas). Si se
repetia el cultivo de las judias dos o tres
veces en el mismo campo podia haber
problemas en el mismo con las hojas que
se torcian (enfermedad denominada
bolada). Desgraciadamente no hemos
encontrado a nadie que todavia conserve
semillas de algunas de estas variedades.
Pero, jtal vez alguien alin tenga unas
pocas y podamos recuperarlas?

En tierras de regadio tambien se
sembraba remolacha para alimentacion
animal. No se vendia para hacer azlcar
sino que era de uso Unicamente domestico.
La comian las reses, los machos e incluso,
cocinada, los cerdos.

Desde el punto de vista del
autoconsumo todos los cultivos eran
vitales, ya que de ellos dependia la dieta
principal de las familias. No obstante,
desde el punto de vista comercial los
cultivos estrella en la huerta probablemente
fueran la pera de agua (o Blanquilla o
Sanmiguelera), los ajos, las cebollas y
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las judias secas. Los fruteros de
Calatayud pasaban ya en primavera y se
hacia el trato estando los arboles en flor.
Ellos se encargaban de “sulfatear” los
arboles para que la fruta tuviese una mejor
conservacion tras ser recogida y evitar que
se pusiesen “modorras” (que se pudriesen).
Se encargaban incluso de la recoleccion y
compraban también peras de inviermno vy
manzanas. Este comercio tuvo mayor
importancia después de la guerra y se
plantaron mas arboles.

Asi, otra perla de la huerta eran los
arboles frutales. Entonces estaban
plantados de forma mas dispersa en los
laterales o centros de los huertos. Era muy
frecuente plantar ]
arboles frutales
entremedio de
huertas con verdura,
alfalfa o cualquier otro
cultivo, aprovechando
el espacio que
brindaban.

En  muchos
de los huertos de
Huesa todavia hoy
encontramos  viejos
manzanos y perales,
algunos de
variedades antiguas
no comerciales.
También hay algin ejemplar de
albaricoques, melocotones, cerezos,
higueras, nogales, lendrinos,
membrillos, moras de arbol (blancas) y
azerolleras. Por cierto, la madera de los
azerolleras era muy dura y se usaba como
base para picar por ejemplo nueces o
almendras y la del lendrido es muy
apreciada para hacer horcas o gayatas.

Las variedades de peras locales de
las que tenemos constancia son:

- Peras ceremefias: peras
pequefas, las primeras en ser
cosechadas, muy tempranas,
aunque no son muy sabrosas eran
muy apreciadas por ser las
primeras..

- Pera Santiagueras: maduran
también muy pronto, para Santiago
(25 de Julio) y aguantan unos 15
dias. Pero las ceremefas son aln
mas tempranas.

- Pera Malacara: madura a ultimos
de julio, principios de agosto. Se

conserva poco tiempo, como
mucho 15 dias. Estaban maduras
al tiempo de trillar.

Pera de Ila Verdilla: peras
pequefias de verano que se pasan
enseguida (15 dias como mucho).
Pera de Limdn (diferentes a la
pera limonera). Maduran a
principios de agosto. Son redondas
como pelotas. También se pasan
pronto, tras 15 dias.

Pera de agua o Blanquilla o
Sanmiguelera: son arboles muy
vigorosos. Se conservan muy bien
en tarros. Florece bastante
temprano y sus flores se hielan a
menudo. Maduran en septiembre.

Es la variedad que mas compraban
los comerciantes.

Pera de don Guindo (o don
Dingo): maduran en septiembre y
se conservan muy bien durante el
invierno. También muy apreciadas
para hacer pera en conserva.

Pera de Roma o de invierno: son
peras grandes, maduran a
principios de octubre (para el Pilar)
y se conservan también muy bien.
Pera porronera: parecida a la pera
de Roma pero mas alargada. Se
cogen en otofio poco antes que la
pera de invierno y se conservan
bastante tiempo. Estan asperas al
cogerlas.

Las variedades de manzanas locales
de las que tenemos constancia son:

Manzana Garcia: son manzanas
de sidra, acidas. Adquieren colores
rojizos. El mango es largo,
parecido al de la manzana Golden.
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- Manzana Normanda: Son
manzanas duras que aguantan
mucho tiempo.

- Manzana de “morro de vaca™
manzanas delgadas con dos bultos
en la parte inferior (de ahi su
nombre).

- Manzana Ortel: son las que mas
tiempo se conservan. Se parecen a
la manzana morro de g
vaca.

- Manzana Verde
Doncella: de color
verde claro, muy
jugosas.

- Manzanas reinetas:
amarillas y un poco
rojizas en algun lado.
Son bastante
grandes.

- Tambien habia una
variedad que cuando
se mordia parecia
que estaba helada la
manzana...

- Y tantas otras que &
habria y de las que no nos
acordamos.....

Las manzanas, en general, eran recogidas
por San Miguel, a finales de septiembre.

También habia una buena diversidad de
variedades de claudias:

- Claudias sanjuaneras: verdes y
mas tarde amarillentas.

- Claudias chabacanes: daban
ciruelas gordas de color verde y
mas tarde, moradas.

- Ciruelas de la rosa: muy buenas,
con carne de color rosado.

- Claudias royas: de carne y piel
rojas.

- Arafiones: daban ciruelos &acidos,
eran silvestres. Se decia de ellos:
‘que arafia la tripa y aceran los
dientes”, pues si no estaban muy
maduros eran acidos y asperos.
Eran unos frutos alargados y de
color morado. Bien maduros eran
mas dulces.

Entre los cerezos solo se recuerda
una variedad denominada “corazén de
pichén” que daba unas cerezas con

una punta en la parte inferior. Los
chicos de hace 70 afios iban al Jordan
a llenarse la barriga con estas cerezas
en vez de ir a catecismo... Estaban
taaan buenas! Se dice que las primeras
no llevaban hueso, ya que los chicos se
tragaban las primeras cerezas con
tantas ansias que no se percataban del
mismol!

Los albaricoques
(denominados alberjes) no
tenian nombres especificos.
Tampoco los melocotones,
aunque si se distinguia entre
los melocotones (pequerfios,
muy dulces y sabrosos) de
came anaranjada de las
pesquillas, tambien
pequefias pero de carne
blanca y de las que ya hace
muchos afios que no hay en
Huesa.

En cuanto a los frutos de
las higueras se distingue
entre los higos, frutos del higuero (de
color negro) de las higas o bravas,
frutas de las higueras (de color verde).

Pues hasta aqui el recorrido por la
diversidad de los secanos y huertas de
Huesa.... Unas cuantas personas ya llevan
afios tratando de recuperar variedades de
manzanos Yy perales y unos cuantos
tenemos la intencion de seguir con su
trabajo. Os agradeceriamos mucho
informacién sobre alguna variedad que nos
hayamos dejado de comentar o si alguien
dispone de algun arbol viejo del que se
pudieran tomar yemas para injertar. Nos
harla mucha ilusion si en algunos afos
algunos frutos de estas variedades vuelven
a encontrarse en los sétanos de muchas
casas dando su olor y sabor tan
caracteristicos. Contamos con vosotros!

La informacion utilizada para escribir
este articulo ha sido recopilada
mediante conversaciones con Atanasio
Sinués, Maria Burillo, Ermerinda Sinués,
Manuel Herrando, Angel Pérez, Mariano
Aragonés, Ramén Burillo, Gregorio
Saura Romance. jGracias a todos ellos!
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No era la primera vez que los de
Huesa no tenian que depender de
antorchas, velas, candiles,
quinqués, carbureros, para
alumbrarse por la casa. Los
menos, los mas afortunados,
mejor dicho, los mas pudientes,
quizas fuesen a principios del
siglo XX o finales del XIX cuando
por mediacion de aquellos
gaségenos de carburo se
producia gas que conducido a
través de instalaciones de
pequeias tuberias llegaba a las
lamparas apropiadas y con abrir
la llave de paso y encender hacian
“ILIZ”-

... HAZASE LA LUZ”
S
[FRE ST
BT No hace mucho ain subsistia en
la cuadra de una casa de la calle
' Mayor una “caldera” de estas y en
algunas partes de la casa restos
de las instalaciones. Pero también
por dos veces alla por la década de los veinte, los ossenses ya se habian
alumbrado con “electricidad” y ademas era “oriunda del Pueblo”. El
molino de Anadén con su turbina y demas artilugios fabricados en
Averly S.A., fundicién que ain conserva en sus archivos fichas de los
encargos realizados, era el causante de tal produccién para Anadén,
Monforte y Huesa.

Su transporte desde el lugar de “nacimiento”, a través
de hilos de cobre tendidos aéreamente de poste en poste y aislados de ellos
por jicarillas. En el caso de Huesa, desde el Molino del Salico cruzaba la
Canal de Model y la hilada del Cerro, o de la Sabina, ascendia en cuchillo por
el monte para a través del Cerro descender por la ladera del Val hacia el
Puente Viejo. De alli al transformador, el primero de ellos realizado en alto a
modo de arco detras del Fronton, entre éste y la casa del Teruelo y el segundo
el ya desaparecido al final del Callejon del Castillo. De estas historias poco
quedan, pero aun se venden los mapas de la zona donde sigue apareciendo la
“Central Eléctrica y las lineas de la luz” de ELECTRA SAN JOSE. Con esto no
es de extrafiar que este verano apareciese por el pueblo un foraneo de
Alcorisa con intencion de visitar tal “central eléctrica” para un estudio sobre
centrales antiguas.

Dicen que a la tercera va la vencida. Ahora venia de
fuera. Subia desde Blesa. Habian pasado muchos afios desde que aquella
Electra San José les diese luz. Ahora, el 29 de Junio de 1952, Electra
Concordia S.A. y el Ayuntamiento de Huesa habian firmado un contrato con
doce (12) clausulas. Por Electra lo firma un tal Mariano Lacambra vy,
representando al Consistorio de Huesa, una comision de catorce personas
en la que no faltaba el alcalde, el maestro, el cura... Resumiendo, las
condiciones del contrato son: El Ayuntamiento pagara a Electra... 162.500
ptas. por la linea de alta tension y las redes de distribucion por las calles que
quedaran de su propiedad. El pago se realizara en dos plazos. Caseta



0OSS4 28 Pdgina 12

transformadora, transportes, permisos, alojamiento y manutencion (25
pts/dia) del personal que realicen los trabajos y gastos, derechos, timbre e
impuestos derivados del contrato y brazos, conexiones y lamparas para
alumbrado publico, por cuenta de Ayuntamiento. Excepcién de pagar
impuestos o gravamenes municipales mientras se preste servicio. En quince
dias relacion de vecinos que quieren el servicio, nimero de lamparas y
motores que se precisan. Suministro fuerza motriz de sol a sol, alumbrado las
24 horas salvo fuerza mayor. Todos que lo soliciten, abonados con contador
salvo raras excepciones. Instalaciones de abonados por su cuenta. Renuncia
a fuero de los interesados en caso de litigio.

Para traer este servicio se hace un “reparto de cuotas a pagar por
los contribuyentes y proceder asi a la liquidacion del “alumbrado piblico” y
cuyo total se cobra en cuatro trimestres”. Pienso el pago seria proporcional a
la contribucion, ya que de los doscientos sesenta y seis (266) contribuyentes
el que mas paga es 4.561 Ptas. y el que menos 16'91pts.

Una copia de la “Péliza de abono para el suministro de energia
eléctrica” para el alumbrado publico de las calles nos dice que el contrato es
para cincuenta y una (51) lamparas con un consumo maximo de 765 vatios, la
instalacién es antigua (aqui deducimos que esta instalacion ya estaba
realizada de las anteriores electrificaciones y fue aprovechada para ello),
tension de 120 v. y corriente alterna monofasica, lleva fecha de firma y
entrada en vigor el 18 de Abril de 1953. Pero ain con todo, los fondos no
llegaban. El veintisiete de Febrero del 53, tres de esa comisién que
nombramos anteriormente y avalados por cuatro mas, firman un préstamo
personal de TREINTA MIL pesetas con la CAZAR, sucursal de Calamocha,
para hacer frente a tal evento. Por ello se pagara un 55 % de intereses anual
mas el 05 % en concepto de comisiones y con vencimiento de ellos el 28-05 y
el 26-08 del 53.

Luego vendrian las instalaciones particulares de los que se
pusieron “la luz”. Nuevo contrato del Ayuntamiento, esta vez para la Casa
del Lugar en la PLz. Nueva (incluyendo las escuelas). La instalacion la realiza
“la empresa”, por la que cobra en Abril de ese afio 2.008'70 Ptas. de las de
entonces, contratando una potencia maxima de 600 w. con tension de 12 v. El
resto de las casas en 32 no quisieron, 63 lo hicieron con contador, 5 con una
bombilla y 71 con dos luces, pagando estos lltimos por ello 1.000, 400 y 600
ptas. respectivamente.

La “electrificacion” para Huesa ya estaba en marcha, ahora habria
que afrontar los gastos individuales. ;Qué precios?. Y... ;qué suerte poder
localizar a uno de aquellos “luceros”, Antonio, que trabajaron en ello y
gracias al cual podemos escribir esto con todo el lujo de detalles?. Como
muestra hay esta una copia de la factura del chispas, “EL LUCERO
ARAGONES?”, por los materiales y “otros suplicios” del alumbrado publico de
la localidad.

Pero aiin hay mas, en notas manuscritas podemos leer
detalles como estos: ...” 700 metros. Flexible 18/10 n°. m. 597 Ptas” 6 “
Contador Sr. Cura, instalacion, cordon entrada y brazo... valen”. También
tenemos precios de lo que costaban los materiales de una instalacién del
contador, precio en pesetas
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.- Dos tacos alargados.... 135 .- Contador. ..................... 385700
=Caja.. .......... 750 .- Tres tornillos 18/56.............. 12

.- Cortacircuito petaca............ 970 .- Ocho tornillos normales..... 0°50
.= Cuatro poleas chapas ........... 2°20 .- Yesoy dos ojetes ............... 150

.- Hilo concéntrico, un metro... 11°00

iAhj El contador podia pagarse en comodos plazos de 25pts., pero en ese
caso costaba 15 Ptas. mas. Las bombillas, Osran, oscilaban entre 615 y 10735
Ptas. segun fuesen los W de 15 a 60. Portalamparas de porcelana de 475 a
7°70 Ptas. segun fuesen anchos, estrechos o inclinados. Los interruptores de


































































